
Banthai

A  l ’ e x c e p t i o n  d e s  g l a c e s ,  m o c h i s ,   r a v i o l i s ,   f r i t e s

LA CARTE

T o u s  l e s  p l a t s  s o n t  f a i t s  m a i s o n

A  l a  c o m m a n d e ,  p r é c i s e z  l e  d e g r é  d ' é p i c e s  s o u h a i t é s



Pad mama

Nouveautées

Nouilles de blé sautés,  oeuf, soja , légumes asiatiques(pak choi), piments

85A Poulet ............................................. 16€50
85P Porc  ..............................................
85C Crevettes  ....................................... 18€50

16€50

Amok fruits de mer
 Sauce au curry , avec noix de coco fraiche, combava, basilic

 Attention, préparation plus longue
25€90

Entrée
11 Amok au poisson

 Curry  de poisson enrobée avec une feuille de bananier,  lait de coco, feuille
de citronnelle

11€90

29A Grande soupe repas traditionnelle (kuay tiaw) 

Soupe
 Soupe de nouilles de riz, légumes, ail grillé

Poulet ...............................................
Boeuf ...............................................
Crevettes ..........................................

14€90
16€90
17€90

Plat

87 Asperges fraiches sautées aux crevettes 18€90



Entrées
1 Nems au porc (Por PIA) x3 .......................................... 8€50
2 Nems aux légumes (Por PIA) x3 ..................................
3 Rouleau de printemps frais x1 ......................................

8€50
6€50

4 Raviolis vapeur aux crevettes x4 ...................................
5 Saucisses de porc traditionnelle thaï .............................
6 Brochettes de poulet (KAI SATAY) x3 ..........................    

9 Beignets de poisson a la citronnelle (tod man pla) x4 
10 Tofu frit aux graines de sésames (tofo tod) .............

25 Beignets de crevettes (kung tod) x5 .......................
26 Beignets (KUNG JAA) .............................................      

9€90
9€90
9€90

9€90
9€90

10€50

11€90

   servies avec une sauce arachide

 Nems Rouleau de printemps

brochettes de poulet

11 Amok au poisson
 Curry  de poisson enrobée avec une feuille de bananier,  lait de coco, feuille de citronnelle

11€90

Plat pour partager  12 morceaux + légumes
       Nems porc légumes, beignets de crevettes, beignets de
poisson, Beignets aux légumes , beignet kung jaa, tofu

24€90

beignets de crevettes

  Crevettes, poulet, coriandre, poivre noir et basilic

plat pour partager



16A Salade de papaye (som tum) ..............

14 Salade de canard (Larb ped) ................
 Salade, citronnelle, menthe, canard et coriandre

12 Salade de poulet (Larb Kai) ................
 Salade, citronnelle, menthe, poulet et coriandre

20 Salade de boeuf grillé(Larb nua) .........
 Salade, citronnelle, menthe, boeuf et coriandre

Entrées

 Salade, papaye fraiche rapée, carotte et cacahouète

21 Salade de mangue (yum mamuang) ..
 Salade, mangue fraiche rapée,  citronelle et coriandre

24 Salade de saucisse thaï ........................
 Salade, saucisse de porc , échalottes, coriandre, gingembre

9€90

11€90

11€90

11€90

11€90

11€90

Soupes
29 Soupe entrée traditionnelle (kuay tiaw) 

 Soupe de nouilles de riz, légumes, ail grillé
Poulet ............................................... 9€90
Boeuf ...............................................
Crevettes ..........................................

11€90
12€90

29A Grande soupe repas traditionnelle (kuay tiaw) 
 Soupe de nouilles de riz, légumes, ail grillé
Poulet ...............................................
Boeuf ...............................................
Crevettes ..........................................

14€90
16€90
17€90

8 Salade de porc (Larb moo) ...................
 Salade, citronnelle, menthe, porc et coriandre

9€90

 Salade de mangue (yum mamuang) Salade de papaye (som tum) 

13 Salade bobun boeuf ............................
 Salade, vermicelles de riz, menthe, bœuf,  nems au porc, sauce cacahouète 

18€90

Grande Salade



48 Canard  sauté au basilic frais et légumes, servi sur une plaque chauffante
59 Boeuf sauté au basilic frais et légumes, servi sur une plaque chauffante

Woks pimentés

17€90

15€90

18€90

17€90

95 Canard  curry rouge , lait de coco, gingembre, poivre vert, citronnelle
96 Boeuf curry rouge , lait de coco, gingembre, poivre vert, citronnelle 18€90

77A Porc caramélisé, coriandre, échalotes, graines de sésame
77T Tofu caramelisé, coriandre, échalotes, graines de sésame

40 Poulet aux noix de cajou grillées, oignons, sauce huitre 
84 Tofu aux noix de cajou grillées, oignons , sauce huitre

42 Poulet à la sauce aigre-douce, tomates, champignons noirs, ananas
55 Crevettes à la sauce aigre-douce, tomates, champignons noirs, ananas

41 Poulet à la sauce cacahuète et lait de coco
43 Tofu à la sauce cacahuète et lait de coco
92 Boeuf à la sauce cacahuète et lait de coco
65 Crevettes à la sauce cacahuète et lait de coco

78 Sauté de légumes (phak ruam mit) selon la saison, servi sur une plaque
chauffante

15€90
16€90
15€90
16€90

15€90
18€90

15€90
16€90
18€90

13€90

18€90

78P  au poulet 
78T au tofu 

15€90
16€90

78C au crevettes 18€90

18€90

38 Poulet sauté au curry rouge , bambou,  citronnelle
38P Porc sauté au curry rouge , bambou, citronnelle
38C Crevettes au curry rouge , bambou, citronnelle
38T Tofu au curry rouge , bambou, citronnelle

15€90
18€90
16€90

97P Porc curry rouge , lait de coco, gingembre, poivre vert, citronnelle
95C Crevettes curry rouge , lait de coco, gingembre, poivre vert, citronnelle

15€90
18€90

87 Asperges fraiches sautées aux crevettes 

Woks non pimentés

Woks pimentés

68 Nouilles croustillantes 18€90

77P Poulet caramélisé, coriandre, échalotes, graines de sésame 15€90

 Sauté de légumes et crevettes sur un nid de nouilles croustillantes



66 Beignets de crevettes sauté au curry rouge 

69 Beignets de poisson aigre-doux  légumes champignons, ananas frais

71 Beignets de poisson sauté au curry rouge 

Beignets pimentés
19€50
19€50

Tom Yum et Tom Kha sont les soupes thailandaises les plus réputées. Le Tom Yum
est composé d’un bouillon parfumé a la citronnelle, galanga, feuilles de citronnelle,
champignons, tomates, oignons et coriandre. Le Tom Kha est composé des mêmes
ingrédients avec l’ajout du lait de coco qui rend le plat plus onctueux.

30 Tom Yum aux crevettes  

Mijotés traditionnels

31 Tom Yum au poulet 
32 Tom Kha au poulet 

33 Tom Kha aux fruits de mer

18€90

19€90
16€90
17€90

19€90

30A Tom Kha aux crevettes

18€9033A Tom Yum aux fruits de mer  

18€90

44 Beignets de poulet aigre doux (kai pang tod) 15€90

Beignets non pimentés



Curry pimenté 

19€5075 Calamar au  Curry jaune ,cumin, lait de coco, pommes de terre, carottes

56 Boeuf au Curry rouge, lait de coco, pousses de bambou, basilic frais

47 Canard au Curry rouge, lait de coco, pousses de bambou, basilic frais

18€50
19€50
19€50

16€90

16€90

16€90

67 Crevettes au Curry rouge, lait de coco, pousses de bambou, basilic frais

16€90

34 Poulet au Curry rouge, lait de coco, pousses de bambou, basilic frais 16€90

35 Poulet au Curry vert, lait de coco, aubergines, basilic frais

57 Boeuf  au Curry vert, lait de coco, aubergines, basilic frais 18€50

36 Poulet au Curry jaune , cumin, lait de coco, pommes de terre, carottes

37 Poulet  au Curry panang, lait de coco , feuilles de citronnelle, basilic frais

58 Boeuf au Curry panang, lait de coco , feuilles de citronnelle, basilic frais

53 Poulet au Curry rouge, ananas frais,  lait de coco,  citronnelle

49 Canard  au Curry rouge, ananas frais, lait de coco, citronnelle
61 Crevettes au Curry rouge, ananas frais, lait de coco, citronnelle

18€90

18€90

19€90

Amok fruits de mer
 Curry , avec noix de coco fraiche, combava, basilic

25€90

 Attention, préparation plus longue

53T Tofu au Curry rouge, ananas frais, lait de coco, citronnelle
19€90

34P Porc au Curry rouge, lait de coco, pousses de bambou, basilic frais

53P Porc au Curry rouge, ananas frais, lait de coco, citronnelle 18€90

18€90
37P Porc   au Curry panang, lait de coco , feuilles de citronnelle, basilic frais

36A Porc au  Curry jaune , cumin, lait de coco, pommes de terre, carottes 16€90

35P Porc au Curry vert, lait de coco, aubergines, basilic frais 16€90

16€90

Curry pimenté 



16€5081 Riz sauté au curry vert (pad geang kiew waan) 

 riz sauté  a la pate de curry, champignons , citron, citronnelle, coriandre , échalottes 

91 Boeuf ..............................................................

Nouilles de riz sautés au tamarin, oeuf, soja et cacahouètes

80T Tofu .............................................................

Nouilles 

18€50
16€50
18€50

Pad Thai

16€50

19€90

80 Poulet ............................................................. 16€50

79 Crevettes  .......................................................

Riz sauté aux oeufs (kao phad)
 Riz sauté, oeuf, coriandre
82 Poulet .................................................................
83 Crevettes............................................................. 18€50

98 Riz sauté a la saucisse thai (kao phad nem).........

94A Poulet ...............................................................
94B Fruits de mer ....................................................

16€50
18€90

99 Riz sauté aux crevettes et a l’ananas frais ............
 Riz sauté, saucisse thaî,  échalotes, légumes, coriandre

16€50

 Riz sauté, crevettes, légumes, ananas frais

Riz sauté aux épices 

 riz sauté au curry vert, poulet, aubergines et basilic frais

80P Porc  .............................................................. 16€50

Pad mama
Nouilles de blé sautés,  oeuf, soja , légumes asiatiques(pak choi), piments
85A Poulet ............................................................. 16€50
85P Porc  ...............................................................
85C Crevettes  ....................................................... 18€50

16€50

Riz 

83P Porc .................................................................. 16€50



88B  Riz parfumé au gingembre (kao mun).....
89 Riz collant  ....................................................

Accompagnements
3€90
3€50
3€50

88 Riz nature (kao) ............................................ 3€00

90 Nouilles blanches de riz ................................
88C Riz sauté aux légumes ................................. 3€90

Menu enfant (-12 ans)
Formule 1 : Nems x2 + riz frit aux oeufs + coupe de glace
Formule 2 : Beignets de poulet + frites + coupe de glace

9€50



Evian, Badoit, San pellegrino ..................................

Boissons
Evian ou Perrier 50cl ............................................... 3€50

5€50
Perrier 33cl .............................................................. 3€50
Soda 33cl (coca, schweppes, Fanta, Orangina, Ice Tea) 3€50
Jus 35cl ( Litchi, Ananas,Coco, Fruit de la passion, goyave) 3€50

Noix de coco fraiche entiere   ................................. 7€50
Café .......................................................................... 2€20
Thé, Infusion ............................................................ 3€20
Thé thaïlandais ( Vert, Rouge)  ............................... 3€20

Bieres
Singha 33cl (Thailandaise) .......................................

Porto 10cl .................................................................

Alcools

Chang 33cl (Thailandaise) .......................................
Tsing Tao 33cl (Chinoise) .......................................
Beerlao 33cl (Laotienne) .........................................

5€20
5€20

4€50
5€20

Martini 20cl ...............................................................
Bailey 4cl ...................................................................
Whisky 4cl .................................................................
Pastis 3cl .....................................................................

Mekong 4cl (Whisky thailandais) ............................
Cognac 4cl ................................................................

5€50
5€50
5€50
8€00
5€50

8€50
8€50

Coktails
Kir ................................................................
Cocktail maison (Vin pétillant, Vodka, Litchi, crème de cassis )

Litchi martini (Martini, Vodka, jus de litchi )
Armor (Jus de citron, Rhum, Sucre de canne )

Vodka Tonic (schweppes, Vodka, Sirop de menthe )
Margarita (Téquila, Cointreau, Citron) )
Tequila sunrise(Téquila, Jus d ‘orange, Sirop de grenadine )
Daiquiri (Rhum, malibu, Sucre de canne, Banane ou Ananas frais )

5€50

6€00
9€50
9€50

8€00

9€50

7€50

9€50
Mojito ................................................................................... 9€00

Diabolo  .............................................................. 3€50



12 cl / 25 cl / 50cl .............................

VINS
PICHET DE VIN DU PAYS

10€7€ /
Rouge / Rosé / Blanc 

3€50 /

DOMAINE PIERECEDES bio

AOC côte de provence Pierrefeu
Rouge / Rosé / Blanc 

29€DOMAINE KENNEL 75CL ................

AOC côte de provence Pierrefeu

Rouge / Rosé / Blanc 
  50cl / 75 cl ................................ 19€ / 27€

CELLIER DE LA CRAU 75CL “souléou”
IGP vin de pays du var

Rouge / Rosé / Blanc 

18€ 



Desserts
7€90Beignets x2 ( Ananas, banane ou Pomme )................

Coupe de litchis .............................................................. 7€90

Coupe de glace   1 boule 3€       2 boules 5€         3 boules 7€50

Perle de coco x3 ( kanom tum ) .................................... 8€50

Nems au chocolat x2....................................................... 9€50
servis avec une boule de glace a la vanille

Nems a la banane x2.......................................................
servis avec une boule de glace a la vanille

8€50

Assiette d’ananas frais   .................................................... 6€90

Colonel (glace citron, vodka) .........................................

 ( Chocolat, Vanille, Citron, Coco, mangue, Fraise

Riz à la banane et au lait de coco ( kao tum mut )..........
Parfumé à la feuille de bananier

9€50
8€00

Perles de coco

Riz gluant à la mangue ou “sticky rice mango“ ..................
                     disponible suivant la saison 

9€90

 Fruit de la passion, Rhum raisin, Ananas)

Nems au chocolatRiz gluant a la mangue

Mochi x2 (mangue, litchi, thé vert, coco) ...................... 8€00


