Restamant BANTHAI

V= Végétarien l = Pimenté (li la commande bien préciser léger ou pimenté)

Tous nos plats sont faits maison, a I'exception des raviolis, des frites et des

glaces.

Entreées

7 Rouleau impériaux (Por Pia) * par 3 au porc

2 Rouleau impériaux (Por Pia) * par 3 aux légume

3 Rouleau de Printemps * froid

4 Raviolis vapeur aux crevettes * par 4

5Saucisse de porc traditionnel Thai (Nem Thai)

6 Brochettes de poulet sauce d’arachide (Kai satay)
9 Beignets de poisson a la citronnelle (Tod man pla)
70 Tofu Frit servi avec une sauce d’arachide (Tofo tod) V
25Beignets de Crevettes *par 5 (Khung tod)

26 Beignets (Khung jaa) poulet, crevettes coriandre
Poivres noir et basilic

Salades

24 Salade a la saucisse thai
(Echalotes, coriandre, gingembre)

Salade a la citronnelle, menthe et coriandre

12 Poulet (Larb Gai)
14 Canard (Larb Ped)
20 Beeuf Grillé (Larb Nua)

16 Salade de papaye rapé ,carotte, cacahuétes(sum tum)i l

21 Salade de Mangue fraiche rapé, poulet, citronnelle et coriandre
(Yum Mamuang)

Soupes

29 Soupe de nouilles de riz, légume, ail grillé,
Avec une viande de votre choix (Kuay Tiaw)

Poulet 8€50
Boeuf 10€00
Crevettes 10€50

7€00
7€00
6€50
8€50
8€50
8€50
8€50
8€00
9€50
9€50

10.50€

8€50
10€50
10€50

11€50

10€00

Menu enfant (moins de 12 ans) 9.50¢
Formule 1 : 2 Nems + Riz frit + Dessert (Coupe de glace)
Formule 2 : Beignets de poulet+ Frites + (Coupe de glace)



Plats

Mijoté Traditionnel : Tom Yum ou Tom Kha sont les plus fameuses soupes Thailandaises, composé

d’un bouillon parfumé a la Citronnelle, Galanga, Feuilles de citronnelles, Champignons, Tomates, Oignons et Coriandre.

Tom Yum
30 Crevettes 16€
31 Poulet 14€

Tom Kha ‘ agrémenté de lait de coco
32 Poulet 14€
33 Fruits de Mer 16€

Les Sautés

44 Beignets de poulet croustillant, sauté sauce aigre douce 14€50

78 Sauté de légumes du marché servi sur plaque chauffante (Phak Ruam Mit)V 11€50

Sauté au basilic frais, légumes, servi sur plaque chauffante (Phad Kha Pao)

48 Canard 16€50
59 Boeuf 16€50

Sauté avec mélange de curry, feuilles de citronnelle (Phad Ped ) i l
38 Poulet (Kai) 14€50
95 Canard 16€50
96 Boeuf 16€50

Sauté d’échalotes caramélisé grillé, coriandre et graines de sésames
77A Porc 14€50
77B Tofu V 14€50

Sauté de noix de cajou grillé, oignon et piment grillé (! ped Mamuang )

40 Poulet 14€50
84 Tofu Vv 14€00
Sauté a la sauce aigre douce, légumes, champignons, ananas (pha piao Waan)
42 Poulet 14€50
55 Crevettes 16€50

Sauté dans une sauce cacahoueéte et lait de coco (Phad Nam Satay)

41 Poulet 14€50
43 Tofu 14€50
92 Boeuf 16€00
65 Crevettes 16€00
Sauté aux fruits de mer et poisson l ‘
Méeélange de curry, feuilles de citronnelle, lait de coco

et coriandre servi sur une plaque chauffante(Phad Cho chi)
66 Crevettes 17€50
71 Beignets de poisson 17€50

68 Sauté de légumes et de Crevettes sur un nid de nouilles croustillantes
(Mee krop phak Khung)

69 Beignets de Poisson sautés avec légumes, champignons 16€00
Ananas frais et d’'une sauce aigre douce (Pla sam rod)



Les currys Thailandais

Mélange d’épices frais (piments, galanga, citronnelles, combava ,
Feuille de citronnelle ail, etc...) cuisiné avec du lait de coco.

La couleur provient des piments (Vert, rouge).
* SVP a la commande de bien précisé léger ou plus pimenté

Curry Rouge, pousse de bambou, basilic frais '

(Kang Deang)
34 Poulet 14€50
56 Boeuf 16€00
47 Canard 16€00

67 Crevettes 17€00

Curry Vert, d’aubergine et basilic frais , l
(Kang Kiao Waan)

35 Poulet 14€50

57 Boeuf 16€00

Curry Jaune, curry jaune mélange de curry Rouge et de
la poudre de curry (Epices séchés), pomme de terre et ‘

carottes
36 Poulet 14€50
75 Calamars 17€50

Curry Panang, curry rouge et feuilles de citronnelle ‘
et basilic frais

37 Poulet 14€50

58 Boeuf 16€00

Curry rouge a ’ananas frais et feuilles de ‘
citronnelle (Kang saparod)

53 Poulet 16€50
49 Canard 17€50

61 Crevettes 17€50




RIZ et Nouilles

PHAD THAI - sauté de nouilles de riz, ceuf, soja et cacahoueétes

79 Crevettes 16€50
91 Boeuf 16€00
80 Poulet 14€50

KAO PHAD - sauté de riz, léqumes. ceuf, coriandre
82 Poulet 13€00

83 Crevettes 16€50

81 Riz sauté au curry vert, poulet, aubergine et basilic frais
(Kao pad geang kiew waan) 13€50 ,

98 Riz sauté saucisse Thai, légumes, échalotes et coriandre
(Kao phad nem) 12€50

99 Riz sauté aux crevettes, poulet, légumes et ananas frais
(Kao phad saparod) 17€00

Riz sauté TOM-YAM  §
94A Poulet 14€50
94B Fruits de mer 16€50

Nouilles & Riz

88A Riz nature (Kao) 2€50
88B Riz parfumé au gingembre (Kao Mun) 3€00
89 Riz collant 3€00
90 Nouilles Blanche (Sen) 3€00

Desserts

Beignets (Ananas ou Banane ou Pomme) 6€50

Coupe de litchi 6€00
Coupe de glace 6€00
Perle de coco ( Kanom tum) 7€00
Soja enrobé de farine de riz et coco rapé
Nems au chocolat 8€00
Nems a la banane 7€00
Colonel (glace citron, vodka) 8€00
Assiette d’ananas frais 6€00
Riz a la banane 7€00

Au lait de coco, parfum de feuille de bananier (Kao Tum Mut)




LES BOISSONS

Eau EVIAN 50cl ou eau PERRIER Pétillante 50 cl
Eau EVIAN 1L ou BADOIT 1L

Eau PERRIER 33cl

Coca, Cola light, Schweppes, Orangina, Ice Tea

Jus (Litchi, Ananas, Coco, Fruit de la passion, goyave)

Jus de tomate
Café

Thé, Infusion

Thé thailandais (Vert, Rouge)
Noix de coco fraiche entiere

3€50
5€50
2€70
2€80
2€80

2€80
1€80
2€80
2€80
6€50

Singha 33cl (Biéere Thailandaise) 4€50 Tsing-Tao33cl (Biére chinoise) 4€00
Singha 63cl (Biere Thailandaise) 8€00 Chang 33cl(Biere Thailandaise) 4€50
Léo 33cl (Biere Thailandaise) 4€50 Beerlao 33cl (Biére Laotienne) 4€00
Alcools
Porto Martini 4€50 Whisky
Alcool de Riz 4€00 Pastis
Bailey 5€00 Mékong (Thai spiritueux)
Cognac 7€00
Cocktails
Kir 4€50
Cocktail Maison (Vin pétillant, Vodka, Litchi, creme de cassis) 5€50
Litchi Martini (Vodka, Martini, jus de litchi) 8€00
Amor (Jus de citron, Rhum, Sucre de canne) 8€00
Vodka Tonic (Schweppes, vodka, sirop de menthe) 7€00
Margarita (Téquila, Cointreau, citron) 7€00
Tequila Sunrise (Téquila, jus d’orange sirop de grenadine) 7€00
Daiquiri (Rhum, Malibu, Sucre de canne, Banane ou ananas frais) 8€50
Vins
Pichet (Vin de Pays) 3€ - 12cl 6€ - 25cl 9€ - 50cl
Rouge / Rosé / Blanc
Chateau de PEscarelle AOP Coteaux Varois 21.50€ - 75cl
Rouge/Rosé
Domaine Kennel AOC- Cote de Provence Pierrefeu 23€00 - 75 cl
Rouge/Rosé/Blanc
Domaine Pierecédes (BI0) A0C €ofe de Provence Pierrefeu 426  gq ¢ 25€00 - 75 cl
Rouge/Rosé/Blanc
Domaine Barthes AOP/AOC Bandol 29¢ - 75c¢l

Rouge/Rosé/Blanc

6€50
4€00

8€00



